Ders Bilgi Formu

Ders Adi Yerel Kredi Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Fermente Siit Uriinleri Ve Probiyotikler GDM5106 3 7.5 3 0 0
Onkosullar Yok

Yariyil Guz, Bahar

Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi Yiksek Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim |Gida Mihendisligi BoIGmu
Dersin Koordinatori Enes DERTLI
Dersi Veren(ler) Enes DERTLI
Asistan(lar)i

Dersin Amaci Bu dersin amaci, 6grencileri ¢esitli fermente sut Grlnlerinin Gretimi ve bunlarin
kalite 6zellikleri ile ilgili olarak bilgilendirmektir

Dersin Igerigi Bu ders, fermente sit Grlnlerinin besin degeri ve insan sagligi Uzerine etkileri,
fermente sit Grlnleri Gretiminde uygulanan temel iglemler, fermente st Grtnlerinin
mikrobiyolojisi ve biyokimyasi, yogurt ve yogdurt tirevi fermente st Grtnleri
Uretimini ve yogurt dretiminde kalite kontroll ana konularini igerir.

Opsiyonel Program Yok
Bilesenleri

Ders Ogrenim Ciktilari

1 Ogrenciler fermente siit Griinlerinin kimyasini bilir.

2 Ogrenci gesitli fermente st driinlerinin retimi (Yogurt, Kefir, Kimiz ve Fonksiyonel Siit Uriinleri ve
Probiyotikler) hakkinda bilgi sahibi olur.

3 Ogrenci tereyagi Uretimi konusunda bilgi sahibi olur.

Ogrenci yerli ve yabanci peynirlerin tiretimi konusunda bilgi edinir.

Ogrenci fermente siit Grlinleri tiretimi sirasinda meydana gelen biyokimyasal degisiklikleri bilir.

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalari

Hafta |Konular On Hazirhk

1 |Fermente Siit Uriinlerinin Uretiminde Kullanilan Starter Kiiltiirler ilgili Kaynaklar
2 Saf Kiiltirlerin igletmelerde Cogaltiimalari ilgili Kaynaklar
3 Yogurt Kimyasi ve Asit Jelleri ilgili Kaynaklar
4 |Yogurt Uretim Teknolojisi ilgili Kaynaklar
5 Ayran Uretim Teknolojisi ilgili Kaynaklar
6 |Genel Tekrar ilgili Kaynaklar
7 |Meyveli Yogurt Uretim Teknolojisi iigili Kaynaklar
8 [Midterm 1/ Practice or Review
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9 |Arasinav llgili Kaynaklar
10  |Kimiz Uretim Teknolojisi llgili Kaynaklar
11 |Kefir Uretim Teknolojisi ilgili Kaynaklar
12  |Tereyag Uretim Teknolojisi ilgili Kaynaklar
13 |Peynir Uretim Teknolojisi ve Rennet Jelleri ilgili Kaynaklar
14 | Yerli Peynirlerin Uretim teknolojisi ilgili Kaynaklar
15 | Yabanci Peynirlerin Uretim teknolojisi ilgili Kaynaklar
16 [Final
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Sayi Katki Payi
Devam/Katihm
Laboratuar
Uygulama
Arazi Calismasi
Derse Ozgii Staj
Kiguk Sinavlar/Studyo Kritigi
Odev 1 30
Sunum/Juri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 30
Final 1 40
Dénem ici Calismalarin Basari Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler Say!I Siiresi (Saat) |Toplam isyiikii

Ders Saati 16 3 48

Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders Galismasi 14 4 56

Derse Ozgii Staj

Odev 2 25 50

Kiglk Sinavlar/Stidyo Kritigi

Projeler

Sunum / Seminer 1 20 20

Ara Sinavlar (Sinav Slresi + Sinav Hazirlik Stresi) 1 25 25
Yildiz Teknik Universitesi - Ders Bilgi Formu - Sayfa 2/3




Final (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Siresi) 1 30 30
Toplam isyiikii 229
Toplam isyiikii / 30(s) 7.63

AKTS Kredisi 7.5

Diger Notlar Yok
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