Ders Adi

Ders Bilgi Formu

Yerel Kredi Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Hazir Yemek Teknolojisi

GDM4142 3 5 3 0 0

Onkosullar Yok
Yariyil Guz, Bahar
Dersin Dili ingilizce

Dersin Seviyesi

Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi

Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli

Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim

Gida Muhendisligi Bélimdi

Dersin Koordinatori

Atanmamis

Dersi Veren(ler)

Nur GEBI

Asistan(lar)i

Dersin Amaci

Gindmizde bayanlarin da ¢alisma hayatinda yer almasi, hazir yemeklere olan
talebin artmasina neden olmustur. Bu nedenle 6grencilere, hazir yemek tretim
teknolojisinin ve kullanilan alet ve ekipmanlarin ézelliklerinin 6gretilmesi ve
sektdrde calisacak nitelikli gida mihendislerinin yetistiriimesi dersin amag ve
hedefleri arasinda yer almaktadir

Dersin Igerigi

Hazir yemek Uretim tesislerinin planlanmasi, kullanilacak alet ve malzemelerin
secimi ve yerlestiriimesi, meni hazirlama, mentye uygun hammaddelerin temini,
temizlik ve dezenfeksiyon, gida zehirlenmeleri, toplu yemek Uretiminde kalite
kontrol

Opsiyonel Program
Bilesenleri

Yok

Ders Ogrenim Ciktilari

Ogrenci hazir yemeklere ait tiretim teknolojilerini bilir.

Ogrenci bu alanda kullanilan alet ve ekipmanlarin ézelliklerini bilir.

Ogrenci hazir yemek iiretimine ait laboratuvarda uygulamalar yapar.

Ogrenci bu alanda karsilasilan sorunlara ¢éziim bulabilir.

Al OIN]| =

Ogrenci yeni hazir yemek konserveleri gelistirmeye yénelik bilgi sahibi olur.

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalar

Hafta |Konular On Hazirhk
1 Toplu Yemek Endustrisine Girig ilgili Kaynaklar
2  |Beslenme ilkeleri ilgili Kaynaklar
3 Menu planlama ilgili Kaynaklar
4 Men( planlama ilgili Kaynaklar
5 Mutfak planlama iigili Kaynaklar
6 Mutfak planlama ilgili Kaynaklar
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7 Ekipman secim ve yerlesimi llgili Kaynaklar
8 [Midterm 1/ Practice or Review
9 |Depolama ilgili Kaynaklar
10 |Gida hazirlama yontemleri ilgili Kaynaklar
11 |Uretimde gida giivenligi ilgili Kaynaklar
12 | Temizleme ve dezenfeksiyon ilgili Kaynaklar
13 [Temizleme ve dezenfeksiyon ilgili Kaynaklar
14  [Kalite uygulamalar ilgili Kaynaklar
15 [Kalite uygulamalari ilgili Kaynaklar
16 [Final
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Say!I Katki Payi
Devam/Katilim
Laboratuar
Uygulama
Arazi Galismasi
Derse Ozgii Staj
Kigik Sinavlar/Stidyo Kritigi
Odev
Sunum/Juri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 2 60
Final 1 40
Dénem ici Calismalarin Basari Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler

Sayi Siresi (Saat)

Toplam isyiikii

Ders Saati

14 2

28

Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders Galismasi

14 2

28

Derse Ozgii Staj

Odev

15

Kigik Sinavlar/Stidyo Kritigi

Projeler
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Sunum / Seminer

Ara Sinavlar (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Stresi) 1 15 15
Final (Sinav Suresi + Sinav Hazirlik Suresi) 1 20 20
Toplam isyiikii 106
Toplam isyiikii / 30(s) 3.53

AKTS Kredisi 4

Diger Notlar Yok
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