Ders Bilgi Formu

Ders Adi Yerel Kredi Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Gida Hijyeni ve Sanitasyonu GDM2304 3 5 3 0 0
Onkosullar Yok

Yariyil Guz, Bahar

Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim |Gida Mihendisligi BoIGmu
Dersin Koordinat6ri Fatih TORNUK
Dersi Veren(ler) Fatih TORNUK
Asistan(lar)i

Dersin Amaci insan saghgini tehdit eden mikroorganizmalari bulunduklari ortamdan
uzaklagtirimasi, saglhklh ortamin korunmasi konularinda bilgi sahibi olmak.

Dersin Igerigi Hijyen ve sanitasyon uygulamalari, gida guvenliginde karsilagilan problemler.

Opsiyonel Program Yok

Bilesenleri

Ders Ogrenim Ciktilari

Ogrenci hijyen ve sanitasyon ile ilgili temel kavramlari tanimlamak

Ogrenci, personel, su, alet-ekipman, isyeri ve gida hijyeni konulari hakkinda bilgi sahibi olur.

Ogrenci gida giivenligi sistemlerinin dnemini bilir.

Ogrenci gida endiistrisinde uygulanan hijyen kurallarinin énemini bilir.

gl [IN] =

Ogrenci gida endistrisinde uygulanan sanitasyon prensiplerini bilir.

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalari

Hafta |Konular On Hazirlik
1 Tanimlar ve temel kavramlar ilgili Kaynaklar
2 Mikroorganizmalar ve sanitasyon iligkisi, mikroorganizmalarin ilgili Kaynaklar

gidalarda bulunusu, mikrobiyal gelisimi etkileyen faktérler,
mikroorganizmalarin bulagsma kaynaklari

3 Temizlik ve temizleme maddeleri, deterjanlar ve gesitleri, temizleme |ilgili Kaynaklar

faktorleri

4 Dezenfeksiyon ve dezenfeksiyon ydntemleri, dezenfektanlar ve ilgili Kaynaklar
cesitleri
Gida isletmesinde hijyen ve sanitasyon uygulamalari, CIP sistemi |ilgili Kaynaklar
Sanitasyon uygulamalarinda dikkat edilmesi gereken noktalar ilgili Kaynaklar
Personel hijyeni, personelin saglik durumunun kontrold, iigili Kaynaklar

kontaminasyona yol agacak vicut bélimleri, tuvalet hijyeni
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8 Midterm 1 / Practice or Review
9 Besinleri hazirlama-pisirmede ve servisinde hijyen llgili Kaynaklar
10  [Su hijyeni ilgili Kaynaklar
11 |Hava hijyeni ilgili Kaynaklar
12 |Haserelerle miicadele ilgili Kaynaklar
13 |Gida endustrisinde kalite ydnetim sistemleri ve HACCP ilgili Kaynaklar
14 [HACCP sisteminin dizayni ve uygulanmasi ilgili Kaynaklar
15 ilgili Kaynaklar
16 [Final
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Sayi Katki Payi
Devam/Katihm
Laboratuar
Uygulama
Arazi Galismasi
Derse Ozgii Staj
Kigik Sinavlar/Studyo Kritigi
Odev 1 30
Sunum/Juri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 30
Final 1 40
Dénem igi Calismalarin Basar Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler Sayi Siiresi (Saat) |Toplam isyiikii
Ders Saati 13 2 26
Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders GCalismasi 13 2 26
Derse Ozgii Staj

Odev 1 20 20

Kicgik Sinavlar/Stidyo Kritigi

Projeler

Sunum / Seminer
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Ara Sinavlar (Sinav Suresi + Sinav Hazirlik Siiresi) 1 20 20
Final (Sinav Suresi + Sinav Hazirlik Suresi) 1 35 35
Toplam isyiikii 127
Toplam isyiikii / 30(s) 4.23
AKTS Kredisi 4

Diger Notlar Yok
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