Ders Bilgi Formu

Ders Adi Yerel Kredi Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Gida Kimyasi ve Biyokimyasi GDM2301 4 5 4 0 0
Onkosullar Yok

Yaryil Glz

Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi Temel Meslek Dersleri

Dersin Verilis Sekli Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim |Gida Mihendisligi BoIGmu
Dersin Koordinat6ri Salih KARASU
Dersi Veren(ler) Salih KARASU
Asistan(lar)i

Dersin Amaci Gida bilesenleri hakkinda bilgi sahibi olmak ve gidalarin Gretimi sirasinda meydana
gelen kimyasal ve biyokimyasal degisimler ile gida Uretimi arasindaki iligkileri
aydinlatmak

Dersin igerigi Gidalarda makro (su, karbohidratlar) ve mikro (pigmentler, tat ve koku maddeleri)

yapitaglarinin kimyasi, reaksiyonlari ve bu bilesenlerde meydana gelebilecek
degisikliklerin gida Gzerindeki etkileri

Opsiyonel Program Yok
Bilesenleri

Ders Ogrenim Ciktilari

Gidalarda bulunan bilesenlerin kimyasal yapisini bilir

Gidalarin Uretimi sirasinda meydana gelen kimyasal ve biyokimyasal degisimleri bilir

Gidalarda meydana gelen olumlu ya da olumsuz bu degisimlerin kontrolina bilir

Karbonhidratlar gidalarin 6zelliklerini deg@istirmek amaciyla kullanabilir

aldh|lOIND| =

Polisakkaritlerin yapisini ve gida endustrisinde kullanim alanlarini bilir

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalari

Hafta |Konular On Hazirhk

1 Suyun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri ilgili Kaynaklar

2 Hidrojen baginin 6zellikleri ve suyun ¢6ziici mekanizmasi ilgili Kaynaklar

3 Su aktivitesinin tanimi ve gida kalitesi ilgili Kaynaklar

4 Sorpsiyon izotermleri ilgili Kaynaklar

5 Sekerlerin siniflandiriimasi ilgili Kaynaklar

6 Monosakkaritlerin diz ve halkal formlarinin gizimi ve fonksiyonel ilgili Kaynaklar
gruplarin anlatimi

7 Monosakkaritlerin reaksiyonlari iigili Kaynaklar
Midterm 1 / Practice or Review
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9 Enzimatik olmayan esmerlesme reaksiyonlari llgili Kaynaklar
10 |Monosakkaritlerin baglanma bigimleri ve dissakaritler llgili Kaynaklar
11 | Dekstrinler, nisastanin yapisi ve enzimatik pargalanmasi ilgili Kaynaklar
12 |Nisastanin jelatinizasyonu, retrogradasyonu ve modifikasyonu ilgili Kaynaklar
13 | Seliloz, pektin, kitin ve frukto-oligosakkaritlerin yapisi ilgili Kaynaklar
14 |Karbonhidratlarin beslenmedeki 6nemleri ilgili Kaynaklar
15 |Gidalarda dogal olarak bulunan lezzet bilesenleri; Lezzet tanimi, ilgili Kaynaklar
dogal lezzet maddesi iceren kaynaklar, gidalarda islem sirasinda
olusan lezzet maddeleri, lezzet maddelerinin gida Uretiminde
kullanimina ydnelik yasal dizenlemeler
16 [Final
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Sayi Katki Payi
Devam/Katilim
Laboratuar
Uygulama
Arazi Galismasi
Derse Ozgii Staj
Kiguk Sinavlar/Stidyo Kritigi 3 30
Odev
Sunum/Jiri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 30
Final 1 40
Dénem igi Calismalarin Basar Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler

Sayi

Siresi (Saat)

Toplam isyiikii

Ders Saati

13

2

26

Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders Calismasi

14

42

Derse Ozgii Staj

Odev

Kigik Sinavlar/Studyo Kritigi

Projeler
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Sunum / Seminer

Ara Sinavlar (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Stresi) 1 10 10
Final (Sinav Suresi + Sinav Hazirlik Suresi) 1 10 10
Toplam isyiikii 91
Toplam isyiikii / 30(s) 3.03
AKTS Kredisi 3

Diger Notlar Yok
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